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ANTI PASTI / STARTERS
Burrata with Tomato Salad
Red onions included upon request.
Sea Bass Carpaccio
Sea Bass Carpaccio with Anchovies, Garlic, Basil, Mustard, and 
Extra Virgin Olive Oil
Greens Festival
Greens Festival with Parmesan, Semolina, and Bergamot Dressing
Beef Carpaccio
Rocket and Parmesan with Balsamic and Extra Virgin Olive Oil
Crispy Courgette
Coated  Deep Fried Courgette with Tartare Sauce

PRIMI PIATTI / FIRST COURSES
Seafood Risotto
Daily Seafood with Tomato and White Wine		
Porcini Mushroom Risotto
Porcini Mushrooms with Butter, Parmesan, and White Wine
Rigatoni Bolognese
Beef with Vegetables and Parmesan	
Lemon and Squid Angel Hair 
Angel Hair Pasta, Squid, Lemon, Capers, Dill, Butter, and White Wine
Penne All’Arrabbiata
Hot Italian Pepper, Tomato, Onion, Celery, Garlic, and Parmesan
Handmade Mushroom Linguine
Porcini, Sun-dried Tomatoes, and Sage	
Five-Cheese Ravioli
Mushroom Sauce, Cheese Selection, and Butter

PIZZA
Margherita
Mozzarella and Homemade Tomato Sauce
Cacio e Pepe
Mozzarella, Egg, Chicken Stock, Black Pepper, Parmesan 
and Turmeric Oil
Mushroom and Truffle
Chestnut Mushrooms, Porcini Mushrooms, Truffle Oil, 
Mozzarella and Homemade Tomato Sauce
Beef Mortadella, Stracciatella & Sicilian Pistachio
Beef Mortadella, Stracciatella, Sicilian Pistachios, Mozzarella
and Homemade Tomato Sauce
Beef Carpaccio & Oregano Cream
Beef Tenderloin, Oregano Cream, Parmesan, Rocket, 
Mozzarella, and Homemade Tomato Sauce
Pepperoni and Mushroom
Beef Pepperoni, Chestnut Mushrooms, Fresh Oregano, 
Mozzarella and Homemade Tomato Sauce
Four Cheese
Gorgonzola, Mascarpone, Parmesan and Mozzarella 
(Homemade Tomato Sauce optional)
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SECONDI PIATTI / MAIN COURSES

Beef Cheek with Basket Mushrooms
Slow-cooked Beef Cheek with Red Wine, Basket Mushrooms, 
Potato Purée, and Broccoli
	
Lemon Sea Bas
Pan-seared Sea Bass, Lemon Sauce, Capers, Butter, and Potatoes
	
Beef Tagliata
Beef Tenderloin, Rocket, Parmesan, Tomato, Balsamic, and 
Extra Virgin Olive Oil
	
Chicken Saltimbocca
Chicken Fillet, Smoked Turkey, Jus, and Potato Purée	
		
Lemon Orzo
Lemon, Spinach, Peas, Orzo Pasta, Parmesan, and Butter

SIDE DISHES

Sweet Potato Mash	

Sautéed Spinach	

Green Asparagus

DOLCI / DESSERTS

Tiramisu	

Finike Orange Panna Cotta	

Affogato
with Amaretto Liqueur

Campari Mousse
	

    

      

  

     

   

 

 

 

     

    

  

***In our effort to reduce food waste, we invite you to customise your meal. You may replace 
the standard garnishes on any main course with your choice from our Side Dishes section. 
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ANTIPASTI / VORSPEISEN
Burrata mit Tomatensalat
(auf Wunsch mit Zwiebeln)	
Wolfsbarsch-Carpaccio
Wolfsbarsch, Sardellen, Knoblauch, Basilikum, Senf, natives 
Olivenöl	    
Grüner Salat-Mix
Blattsalate, Parmesan, Hartweizengrieß, Bergamotten-Sauce
Rinder-Carpaccio
Rucola, Parmesan, Balsamico, natives Olivenöl	  
Knusprige Zucchini
Panierte Zucchini, Tartar-Sauce	  

PRIMI PIATTI / WARME ZWISCHENGERICHTE
Risotto mit Meeresfrüchten
Tagesfrische Meeresfrüchte, Tomate, Weißwein		
Risotto mit Steinpilzen
Steinpilze, Butter, Parmesan, Weißwein	
Rigatoni Bolognese
Rindfleisch, Gemüse, Parmesan	
Capelli d’Angelo mit Calamari und Zitrone
Calamari, Zitrone, Kapern, Dill, Butter, Weißwein	
Penne all’Arrabbiata
Peperoncino, Tomate, Zwiebel, Sellerie, Knoblauch, Parmesan
Hausgemachte Linguine mit Pilzen
Steinpilze, getrocknete Tomaten, Salbei	
Ravioli mit fünf Käsesorten
Pilzsauce, Käseauswahl, Butter	

PIZZA
Margherita
Mozzarella, hausgemachte Tomatensauce	
Cacio e Pepe
Mozzarella, Ei, Geflügelfond, schwarzer Pfeffer, Parmesan, 
Kurkumaöl	
Pilze & Trüffel
Champignons, Steinpilze, Trüffelöl, Mozzarella, hausgemachte 
Tomatensauce	
Rinder-Mortadella, Stracciatella & sizilianische Pistazien
Rinder-Mortadella, Stracciatella, sizilianische Pistazien, 
Mozzarella, hausgemachte Tomatensauce	
Rinder-Carpaccio & Thymiancreme
Rinderfilet, Thymiancreme, Parmesan, Rucola, Mozzarella, 
hausgemachte Tomatensauce	
Peperoni & Pilze
Rinder-Peperoni-Salami, Champignons, frischer Thymian, 
Mozzarella, hausgemachte Tomatensauce	
Vier Käse
Gorgonzola, Mascarpone, Parmesan, Mozzarella (optional 
mit Tomatensauce)	
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SECONDI PIATTI / HAUPTGERICHTE

Geschmorte Rinderbäckchen mit Waldpilzen
Waldpilze, in Rotwein geschmorte Rinderbäckchen, 
Kartoffelpüree, Brokkoli	

Wolfsbarsch mit Zitrone
Gebratener Wolfsbarsch, Zitronensauce, Kapern, Butter, 
Fischkartoffeln	
	
Rinder-Tagliata
Rinderfilet, Rucola, Parmesan, Tomate, Balsamico, 
natives Olivenöl	

Hähnchen Saltimbocca
Hähnchenfilet, geräucherter Truthahn, Jus, Kartoffelpüree	
		
Zitronen-Orzo
Zitrone, Spinat, Erbsen, Orzo, Parmesan, Butter	

BEILAGEN

Süßkartoffelpüree	

Sautierter Spinat	

Grüner Spargel	

DOLCI / DESSERTS

Tiramisu	

Panna Cotta mit Finike-Orangen	

Affogato mit Amaretto	

Campari-Mousse	

***Im Rahmen unserer Bemühungen zur Reduzierung von Lebensmittelverschwendung laden wir 
Sie ein, Ihr Gericht individuell zu gestalten. Sie können die Standardbeilagen jedes Hauptgerichts 
durch eine Auswahl aus den unten aufgeführten Beilagen ersetzen.
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ANTI PASTI/ BAŞLANGIÇLAR
Burrata, Domates Salatası 
(İsteğe göre soğanlı)
Levrek Carpaccio
Levrek Carpaccio, Ançuez, Sarımsak, Fesleğen, Hardal, Sızma Yağ
Yeşillik Festivali
Yeşillik Fastivali, Parmesan, İrmik, Bergamot Sos
Dana Carpaccio
Roka, Parmesan, Balzamik, Sızma Yağ
Çıtır Kabak
Paneli Kabak Kızartma, Tartar Sos
PRIMI PIATTI / ARA SICAKLAR
Deniz Mahsullü Risotto
Günün Deniz Mahsülleri, Domates, Beyaz Şarap
Porçini Mantarlı Risotto
Porçini Mantarı, Tereyağı, Parmesan, Beyaz Şarap
Bolonez Soslu Rigatoni
Dana Eti, Sebzeler, Parmesan
Kalamarlı Limonlu Melek Saçı
Kalamar, Limon, Kapari, Dereotu, Tereyağı, Beyaz Şarap
Penne All’ arrabbiata
Acı İtalyan biberi, Domates, Soğani Kereviz, Sarımsak, Parmesan
Mantarlı El Yapımı Linguine 
Porçini Mantarı, Kuru domates, Adaçayı
5 Peynirli Ravioli
Mantar Sos, Peynir Seçkisi, Tereyağı
PIZZA/ PİZZALAR
Margherita
Mozzarella, Ev Yapımı Domates Sos
Cacio e Pepe
Mozzarella, Yumurta, Tavuk Suyu, Karabiber, Parmesan, 
Zerdeçallı Yağ
Mantar, Trüf
Kestane Mantarı, Porçini Mantarı, Trüf Yağı, Mozarella, 
Ev Yapımı Domates Sos
Dana Mortadella, Stracciatella ve Sicilya Fıstığı
Dana Mortadella, Stracciatella, Sicilya Fıstık, Mozzarella, 
Ev Yapımı Domates Sos
Dana Carpaccio ve Kekik Krem
Dana Bonfile, Kekik Krem, Parmesan, Rakula, Mozzarella, 
Ev Yapımı Domates Sos
Peperoni ve Mantar
Peperoni Dana Salam, Kestane Mantarı, Taze Kekik, Mozzarella, 
Ev Yapımı Domates Sos
Dört Peynir
Gorgonzola, Maskarpone, Parmesan, Mozzarella isteğe göre 
Ev Yapımı Domates Sos
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SECONDI PIATTI/ANA YEMEKLER

Sepet Mantarlı Dana Yanak
Sepet Mantarları, Kırmızı Şaraplı Danak Yanak Tandır, 
Patates Püre, Brokoli

Limonlu Levrek
Levrek Tava, Limon Sos, Kapari, Tereyağı, Balık Patates

Dana Tagliata
Dana Bonfile, Roka, Parmesan, Domates, Balzamik, Sızma Yağ

Tavuk Saltimbocca
Tavuk Fileto, İslenmiş Hindi, Jus sos, Patates Püresi

Limon Orzo
Limon, Ispanak, Bezelye, Arpa Şehriye, Parmesan, Tereyağı

GARNİTÜR SEÇENEKLERİMİZ

Tatlı Patates Ezmesi

Ispanak Sote

Yeşil Kuşkonmaz
		
DOLCI/TATLILAR

Tiramisu

Finike Portakallı Panna Cotta

Amaretto Likörlü Affogato

Campari Mousse

    

      

  

     

   

 

 

 

     

    

  

***Gıda israfını azaltma çabamız kapsamında, yemeğinizi kişiselleştirmenizi rica ederiz. Tüm ana 
yemeklerde sunulan standart garnitürleri, Garnitür bölümümüzden seçeceğiniz alternatiflerle 
değiştirebilirsiniz. 
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АНТИПАСТИ / ЗАКУСКИ
Буррата , салат из помидоров
(по желанию с луком)	
Карпаччо из сибаса
Сибас, анчоусы, чеснок, базилик, горчица, оливковое масло 
extra virgin	     
Салат из зелени
Листовые салаты, пармезан, манная крупа, соус из бергамота
Карпаччо из говядины
Руккола, пармезан, бальзамико, оливковое масло extra virgin
Хрустящий кабачок
Панированные кабачки, соус тартар	  
PRIMI PIATTI / ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Ризотто с морепродуктами
Морепродукты дня, помидоры, белое вино
Ризотто с белыми грибами
Белые грибы, сливочное масло, пармезан, белое вино	
Ригатони Болоньезе
Говядина, овощи, пармезан	
Angel Hair- Кальмары с лимоном
Кальмары, лимон, каперсы, укроп, сливочное масло, белое вино
Пенне алл’Арраббьята
Острый перец, , помидоры, лук, сельдерей, чеснок, пармезан
Домашние лингвини с грибами
Белые грибы, вяленые  помидоры, шалфей	
Равиоли с пятью сырами
Грибной соус, ассорти сыров, сливочное масло	
ПИЦЦА
Маргарита
Моцарелла, домашний томатный соус	
Качо э Пепе
Моцарелла, яйцо, куриный бульон, чёрный перец, пармезан, 
масло с куркумой	
Грибы и трюфель
Шампиньоны, белые грибы, трюфельное масло, моцарелла, 
домашний томатный соус	
Говяжья мортаделла, страчателла и сицилийские фисташки
Говяжья мортаделла, страчателла, сицилийские фисташки, 
моцарелла, домашний томатный соус	
Карпаччо из говядины с кремом из тимьяна
Говяжье филе, крем из тимьяна, пармезан, руккола, 
моцарелла, домашний томатный соус	
Пепперони и грибы
Говяжья салями пепперони, шампиньоны, свежий тимьян, 
моцарелла, домашний томатный соус	
Четыре сыра
Горгонзола, маскарпоне, пармезан, моцарелла (по желанию 
с томатным соусом)	
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SECONDI PIATTI /ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Говяжьи щеки с грибами 
Грибы , говяжья щека , томлёная в красном вине, 
картофельное пюре, брокколи	

Сибас с лимоном
Жареный сибас, лимонный соус, каперсы, сливочное масло, 
картофель 	
	
Тальята из говядины
Филе говядины, руккола, пармезан, помидоры, 
бальзамический соус, оливковое масло	

Курица «Сальтимбокка»
Куриное филе, копчёная индейка, соус jus, картофельное 
пюре	
		
Лимонное орзо
Лимон, шпинат, горошек, вермишель, пармезан, сливочное 
масло	

ГАРНИРЫ

Пюре из батата	

Обжаренный шпинат	

Зелёная спаржа	

ДЕСЕРТЫ

Тирамису	

Панна-котта с апельсином из Финике	

Аффогато с ликёром Амаретто	

Мусс «Кампари»	

    

      

  

     

   

 

 

 

     

    

  

***В рамках наших усилий по сокращению пищевых отходов мы приглашаем вас 
персонализировать ваше блюдо. Вы можете заменить стандартные гарниры к любому 
основному блюду на гарнир по вашему выбору из раздела гарниры.



ALERJİ KARTI - ALLERGY CARD  

ALLERGIE KARTE - АЛЛЕРГИЧЕСКАЯ КАРТА 

Содержит триоксид серы и сульфит
Enthält Soja

Содержит сою  
Enthält Sesam 

Содержит кунжут 
Enthält Senf 

Содержит горчицу  

Содержит сельдерей   

Содержит ракообразных  
Enthält Gluten

Содержит глютен 
Enthält Erdnüsse
Содержит арахис Содержит яйца 

Содержит моллюсков Содержит рыбу Содержит молоко и яйца 

Vejetaryen

вегетарианец 

Содержит телятину Содержит мясо ягненка Содержит куриное мясо 
Enthält Hammel 

Содержит баранину 

Содержит утиное мясо 

Enthält Katogen
 Содержит котаген

Enthält Meeresfrüchte 
Содержит морепродукты 

Enthält Knoblauch 
Содержит чеснок  

Enthält Alkohol
Содержит алкоголь  

Enthält Schalenfrüchte
Содержит орехи   Содержит молоко    Содержит люпины 


